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Fondation d'entreprise Vendredi 11 mars 2011

La BIO dans les étoiles !

En 2011, Les Entretiens BIO mettent la gastronomie a I'honneur !
Annonay, les 8 et 9 avril 2011

Sous le haut patronage du ministere de I'écologie et du développement durable,
avec le soutien de Madame Nathalie KOSCIUSKO-MORIZET
Ministre de I'écologie, du développement durable, des transports et du logement.

Depuis 3 ans, la Fondation Nature Vivante, avec Les Entretiens BIO, donne rendez-vous
chaque printemps a tous les acteurs du monde de la bio engagés en faveur d'une agriculture
et d'une alimentation biologique, vivante, respectueuse de I'homme et de la terre : experts,
professionnels, agriculteurs, scientifiques, médecins, élus... Cet événement sur deux jours,
se veut festif et pédagogique. Il est ouvert a tous types de publics et gratuit (a
I'exception de certains spectacles).

Pour leur 3°™ édition, Les Entretiens BIO ont décidé de placer “La bio dans les étoiles”
en choisissant pour thématique la gastronomie et les plaisirs culinaires. Pendant 2 jours,
seront a I'honneur tous “les artisans du go(t” (des producteurs agricoles, aux grands chefs
étoilés....) fervents défenseurs d'une restauration de qualité au service des produits et des
terroirs. Elle est parrainée par le chef étoilé Régis Marcon.

Au programme de ces deux journées :

Conférences, tables rondes/débats avec des scientifiques et experts, rencontres et
animations avec des chefs cuisiniers et professionnels de la restauration, des producteurs,
ateliers cuisine pour adultes et enfants, spectacles, projections de films...




PROGRAMME DETAILLE DE LA 3°"™EDITION DES ENTRETIENS DU BIO

Pendant les 2 jours, de 10h a 18h de nombreux stands d’artisans et de producteurs bio et
locaux seront présents pour vous présenter leurs activités et leurs produits.

9h30 /11h : Ouverture par Monsieur Olivier Dussopt, Député de I’Ardéche et Maire d’Annonay.
La nutrition en questions : évolution, qualité et santé.
11h/13h : Vin d’honneur et rencontre avec Régis Marcon
13h30 : Point presse
13h/14h30 : Buffet Bio proposé par La Toque Sauvage
Conférences débats :
13h/14h30 : Quelle cuisine pour demain ?
15h/16h : Les relations entre les producteurs, les transformateurs et les chefs cuisiniers.
16h30/17h30 : Les expériences bio en restauration collective.
17h30/18h : Conclusion en présence de Mme Michéle Rivasi, députée européenne
18h/19h15 : Spectacle « Une nuit, la mer » interprété par Isabelle Autissier & Pascal Ducourtioux.
Buffet Bio proposé par Les Aventurieres du Go(t
21h/23h30 Projection du film « SEVERN, la voix de nos enfants » au cinéma Les Nacelles
d’Annonay suivi d’'un débat avec le réalisateur M. Jean-Paul Jaud, Mme Isabelle Autissier,
M. Guy Kastler, Mme Michéle Rivasi, M. Serge Orru.

10h30 : Ateliers cuisine n°1
Les Aventuriéres du Golt (adultes) Mme Nadége Mestre (adultes) Ardéche le Go(t (enfants)
L’Equitable El Jaco (enfants) / Gratuit et sur réservations
11h30 : Atelier dégustation de vins
Mme Annie-Frangoise Crouzet (maitre sommelier) spécialiste des vins bio.
Conférences débats :
14h / 14h45 : Manger sain et équilibré, le bio a la portée de tous.
15h / 15h45 : Enquéte sur les substances chimiques présentes dans notre alimentation.
16h / 16h45 : Les OGM, une menace pour I'agriculture biologique ?
17h : Ateliers cuisine n°2 (M. Jean Bretagne (adultes) La Toque Sauvage (adultes) Ardéche le
Godt (enfants) Mélimélum (enfants)) / Gratuit et sur réservations
18h : Atelier dégustation de vins / Mme Annie-Frangoise Crouzet (maitre sommelier)
17h /19h : Projection du film « SEVERN, la voix de nos enfants » au cinéma Les Nacelles
d’Annonay
21h / 23h : Marc JOLIVET féte ses 40 ans de scéne en partenariat avec I'association Rire pour la
Planéte Tarifs : 20 € plein tarif et 12€ tarif réduit (Réservations : 04.75.32.74.18)

Plus d’'informations lesentretiens2011@naturevivante.com
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A PROPOS DE ...

Les entretiens Bio

Cet événement initié et porté par la Fondation Nature Vivante, a été créé en 2009.
En 2009, la premiére édition avait pour thématique : « Le Monde dans l'assiette »
En 2010 : « Santé et Alimentation »

Le Groupe Ekibio / La Fondation Nature Vivante

Créé il y a 20 ans par Didier Pérréol, le Groupe EKIBIO regroupe aujourd'hui, de nombreuses marques de
l'univers du bio : Priméal, Le Pain des Fleurs, Bisson, Douce Nature, Ecodoo... Ce groupe s'attache a étre une
entreprise citoyenne et souhaite pouvoir accompagner la société dans sa volonté d’agir en regard de l'urgence
écologique.

Fin 2009, le groupe EKIBIO a décidé de créer la Fondation d’entreprise NATURE VIVANTE, pour pouvoir
mettre en action son engagement au travers de différents projets en lien avec 'alimentation et 'environnement.
Les valeurs de NATURE VIVANTE reposent sur le respect de 'lHomme et de la Nature.

Ses objectifs

- Développer une agriculture biologique ou biodynamique

- Préserver la biodiversité et aider a sa compréhension

- Promouvoir I'éducation a I'environnement

- Créer un centre de ressources sur la bio ainsi qu'un conservatoire de semences.

Didier Perréol

Ardéchois de naissance et fils d’agriculteur, Didier PERREOL est depuis
toujours tres attaché a la terre. Aprés un cursus agroalimentaire, trés to6t
sensibilisé aux enjeux d’'une alimentation saine et de la préservation de
I'environnement, il décide de n’écouter que sa propre conviction et se lancer
dans l'aventure du bio.

Il'y a 30 ans, Didier PERREOL, véritable pionnier du bio, a ouvert un premier
magasin de produits biologiques, puis deux, puis trois, puis quatre...

Cette expérience et cette conviction lui permettent aujourd’hui d’étre proche de
sa clientele par la connaissance de ses contraintes, attentes et problématiques
de développement.

Ce chef d'entreprise dans I'ame, va ensuite en 1988, créer la sociét¢é EURO-
NAT SA, qui a pour vocation la distribution de produits biologiques d’épicerie
séche pour les magasins spécialisés.

En 1989, la marque PRIMEAL voit le jour avec la gamme alimentaire d’épicerie
séche. Pour donner toute sa dimension a cette marque, Didier PERREOL suite
a la découverte d'une graine alors inconnue en Europe, le Quinoa, décide de la
faire découvrir au public.

Depuis cette date de nombreux rachats et créations de diverses marques ayant tous un lien avec la production de
produits bio : une fabrique de biscuits TERRITOIRE avec la marque BISSON, les produits d’hygiene et
d’entretien DOUCE NATURE, les huiles essentielles VIE AROME, les produits cosmétiques a base de karité non
raffinée TERRETHIC ...

En 2005, il se lance dans de nouveaux défis avec la mise en place d’une filiere de coton bio, avec BIOCOTON.
Puis en 2010, il crée la filiere de riz biologique, BIOCAMARGUE, ainsi que la plateforme de distribution pour la
RHF et CHR VECTABIO et opére une prise de participation dans la société ECOIDEES (produits naturels).

Didier PERREOL est également vice-président du Conseil d’Administration de ’Agence Bio, membre fondateur
et vice-président de I'association de transformateurs de produits bio « Bio convergence Rhéne Alpes », vice
président de Synabio et vice-président et membre fondateur de I'association Bio Partenaire qui a permis la
création de deux chartes « Bio Equitable » et « Bio Solidaire » nées du désir de dirigeants d’entreprises
convaincus que bio et commerce équitable sont indissociables.

Contacts Presse

Agence 914 — 01 42 52 60 29

Marielle Barbe / marielle@agence914.fr / 06 74 82 66 70

Juliette Laniray / juliette@agence914.fr / 06 11 76 22 09

Interviews, dossier de presse et visuels disponibles sur simple demande.



